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ORIGINE : Incertaine. Soit disant obtenue, vers 1870, à la ferme de David Flory à

Adamsboro Cass Country, Indiana , USA. D'autres auteurs la disent d'origine Hollandaise et
introduite aux USA vers 1870.
 Mise dans le commerce par les frères Greening Brother's , Monroé, Michigan, en 1890.
 On la trouve à Brogdale (the Book of Apples, p.270) et encore bien cultivée chez les
professionnels en Touraine.
 A été cultivée dans l'île de La Réunion.

Apples of New York, 1905.

SYNONYMES : Banane d'Hiver, Flory, Banana.

MATURITE-CONSOMMATION :Novembre-Janvier. De février à mars devient farineuse.



FORME : Grosse à plus. L=66mm., H=75mm., ou plus.- Plus large, sphéroïdal mais on
rencontre des fruits coniques. Pourtour régulier, parfois un peu côtelé. Parfois une suture en
relief part du haut en bas du fruit.

EPIDERME : Lisse, onctueux à bonne maturité, jaune frais, brillant, voilé, parfois un peu lavé
de rose saumon plus ou moins foncé(d'après Kessler la couleur en bonne insolation peu
s'étendre sur 1/2 de la surface). Lenticelles moyennes ou petites  roses-rouges côté insolation
et brunes ou pâles côté ombre.

CUVETTE du PEDONCULE : Assez large, évasée, assez profonde, régulière. A peine ou pas
tachée de fauve au fond.

PEDONCULE : Grosseur moyenne ou plus, plus gros à l'attache, ne dépasse pas, sinon très
peu du sommet. Parfois =des embryons de bourgeons (éperons).

CUVETTE de L’ŒIL : Largeur moyenne (Kessler = large, plate, finement côtelée, souvent
perlée caractéristique), peu profonde,  plissée, parfois unie(rare).Pas de fauve.

ŒIL : Petit, (5mm.), clos ou mi clos.

CHAIR : Jaunâtre (plus que blanc jaunâtre), tendre, fine, juteuse, sucrée, acidulée un peu en
dessous de la moyenne. Saveur particulière pouvant suggérer la saveur de banane (avec un
peu d'imagination). Très bonne.
LOGES à PEPINS :Hautes, feutrées-fendillées-moyennement à beaucoup.

Ouvertes.

CRITERE SPECIAL: Couture verticale, parfois.

OBSERVATIONS : On se demande si les pommes observées par Kessler et par "Le verger
français" sont des mêmes clones car il y a des contradictions de descriptions:
Kessler = "sa faible teneur en acidité représente le caractère typique des pommes
américaines...arbre sensible au chancre, fruit très délicat à la tavelure. Fruits lavés de brun
rouge ou de rouge foncé pour les fruits bien ensoleillés"  Le Verger Français = dit tout le
contraire et je me range de son côté vu ce que j'ai pu observer en 40 ans tant dans les vergers
professionnels que chez les amateurs de Franche-Comté, Touraine, ....et dans le miens. La vue
couleurs ci tout en haut , de Kessler, ne semble pas trop fidèle.
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